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PUBLICACION ESPECIAL
PE-COMIL1-001-2022
I. CONDICIONES PARTICULARES DE LA PUBLICACION ESPECIAL

SECCION |
CONVOCATORIA

Considerando que la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR N°

1 “ELOY ALFAROQO?”, al amparo de lo dispuesto en el articulo 59 de la Ley Organica del Sistema
Nacional de Contratacion Publica, en los articulos 218 del Reglamento General de la Ley
Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y, en lo previsto en Seccién || CAPITULO
Il de la Resolucion del Servicio Nacional de Contratacion Publica No. RE- SERCOP-2016-
0000072, Convoca al procedimiento de DAR EN ARRENDAMIENTO DEL BIEN INMUEBLE PARA EL
FUNCIONAMIENTO Y ADMINISTRACION DE BARES; Bar tipo Comedor del sector las aulas de
bachillerato y bar tipo comedor primaria de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO
MILITAR No. 1 “ELOY ALFARO™, se convoca a las personas naturales o juridicas, nacionales o
extranjeras, asociaciones de éstas o consorcios o compromisos de asociacion, que se
encuentren o no habilitadas en el Registro Unico de Proveedores - RUP, que tengan su domicilio
fiscal en el Ecuador, legalmente capaces para contratar.

No podran participar en este procedimiento las personas naturales y juridicas, nacionales o
extranjeras, que se encuentren comprendidas en las inhabilidades previstas en los articulos 62
y 63 de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Contratacion Publica.

Los términos de referencia y/o especificaciones del inmueble y condiciones de uso del mismo, asi
como la forma en la que debe presentarse la oferta, constan detalladas en los pliegos del presente
proceso.

Las condiciones generales de esta convocatoria son las siguientes:

1. EIl pliego esta disponible, sin ningin costo, en el Portal Institucional del SERCOP,
www.compraspublicas.gob.ec y en la pagina web www.comil.edu.ec.

2. El adjudicatario no requiere estar inscrito y habilitado en el RUP.

3. Se convoca a los oferentes a una audiencia de preguntas, respuestas y aclaraciones para
el dia lunes 31 de octubre en el horario de: 09:00 a 11:00 en el Departamento
Administrativo, a fin de que la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N°
1 “Eloy Alfaro”, explique en términos generales el objeto de la convocatoria, absuelva las
consultas y realice las aclaraciones que fueren requeridas. De esta audiencia se dejara
constancia en un acta que sera publicada en el Portal Institucional.

4. La oferta se presentara de forma fisica a los oferentes que no cuenten con el RUP, los
demas oferentes que cuenten con el RUP deberéan subir la oferta al sistema SOCE en
la Seccién de Compras Publicas de la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio
Militar N° 1 “Eloy Alfaro”, ubicada en la Av. Francisco. de Orellana y Av. Amazonas,

5. los oferentes que se encuentren habilitado en el RUP seguiran el proceso en el Sistema
Oficial de Contratacion Publica (SOCE)

6. Cada anexo o documentacion de respaldo que se adjunte, y que hayan sido suscritos o
emitidos por un tercero con firma manuscrita, deberan ser digitalizados y este documento
sera firmado electronicamente FIRMA EC por el oferente de conformidad con lo dispuesto
por el SERCOP en la Resolucion Nro. RE-SERCOP-2021-0112.

7. Laevaluacién de las ofertas se realizara aplicando los parametros de calificacion definidos
por la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N° 1 “Eloy Alfaro”.


http://www.compraspublicas.gob.ec/

10.

11.

12.

13.

Para este proceso, el (la) arrendatario (a) adjudicado (a), entregara en calidad de garantia
el valor por los canones determinados en los términos de referencia, que el arrendador se
compromete a devolver al término del contrato; sin perjuicio de ello, una vez producida la
terminacion del mismo; podra imputarse a dicho monto, cualquier valor que el (la)
arrendatario (a) adeude a la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N° 1
“‘ELOY ALFAROQO” por concepto de dafios y perjuicios en el manejo y ejecucién de las
obligaciones contractuales, o por deterioro o dafio que se presente en las instalaciones
del inmueble, asi como al pago de canones de arrendamiento vencidos.

El arrendamiento tendrd una duracion de 24 meses, que regira al siguiente dia de la
suscripcion del contrato.

La garantia podra ser presentada en cheque certificado, efectivo o certificado de depdsito

a favor de la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARO”.

El canon de arrendamiento més el gasto por el concepto indicado en el numeral
anterior seran pagados por EL ARRENDATARIO en su totalidad de manera
anticipada dentro del plazo de los diez (10) primeros dias de cada mes, mismo que se
realizara mediante depdsito a la Cuenta Corriente Banco del Pichincha 2100237677
sublinea 190499 a nombre de Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar
N° 1 “Eloy Alfaro”; en caso de que el mencionado pago se realice por transferencia
bancaria EL ARRENDATARIO asume el valor de la transaccion establecido por la entidad
La Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARO” adjudicara
el Contrato al mejor postor que cumpla con los requerimientos exigidos en las condiciones
particulares de los pliegos.

El procedimiento se cefiira a las disposiciones de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional
de Contratacion Publica, su Reglamento General, la normativa expedida por el Servicio
Nacional de Contratacion Puablica, La Ley de Inquilinato, Codigo Civil y el presente pliego.

La Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARQO”, se
reserva el derecho de cancelar o declarar desierto el procedimiento de contratacion,
situacion en la que no habra lugar a pago de indemnizacion alguna.

Quito, 27 octubre de 2022

MAYO DE A.
RECTOR ACCIDENTAL DE LA U.E DE FF.AA COLEGIO MILITAR N° 1 “ELOY
ALFARO”



SECCION I

OBJETO DE LA CONTRATACION, PRESUPUESTO REFERENCIAL, ESPECIFICACIONES
TECNICAS/TERMINOS DE REFERENCIA.

2.1 OBJETO DE CONTRATO: Este procedimiento precontractual tiene como propdsito
seleccionar la oferta que genere mejores ingresos a la institucion, que cubra con las
necesidades de la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY
ALFARO” y ofrezca la mejor oferta, para el proceso denominado DAR EN ARRENDAMIENTO
DEL BIEN INMUEBLE PARA EL FUNCIONAMIENTO Y ADMINISTRACION DE BARES; Bar tipo Comedor
del sector las aulas de bachillerato y bar tipo comedor primaria de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS
ARMADAS COLEGIO MILITAR No. 1 “ELOY ALFARO”

2.2 PRESUPUESTO REFERENCIAL: EIl precio referencial del canon mensual por
arrendamiento de los dos bares propuesto por la Secretaria Técnica de Gestion Inmobiliaria
del Sector Publico es de:

« Bar Comedor Bachillerato con 223,80 m2, es de USD 1.385,322 délares americanos
mensuales.

. Bar Comedor Primaria con 184.91 m2, es de USD 1.144,5929 doélares americanos

mensuales.

El valor NO INCLUYE IVA, ni el valor por consumo de agua y energia eléctrica, valores que
deberan ser cancelados dentro de los cinco (10) primeros dias de cada mes directamente en
la Tesoreria de la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY
ALFAROQ". El pago del canon sera por anticipado en efectivo o cheque certificado, de
conformidad a lo establecido en el Art. 23 literal a) del Acuerdo Ministerial 00007-2020,
dentro de los 10 primeros dias.

2.2.1 ACTUALIZACION DEL CANON DE ARRENDAMIENTO: La referida renta se
actualizara anualmente segun las variaciones que experimente, en los doce meses
inmediatamente anteriores a la fecha de cada actualizacion, el indice de Precios al
Consumidor (IPC), elaborado por el Instituto Nacional de Estadistica y Censos (INEC) u
Organismo que lo sustituya, servirh como base para actualizar en cada caso el canon de
arrendamiento vigente.

RETRASOS PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO: En el caso de que el (la)
ARRENDATARIO (A) incumpliese su obligacion de pago del canon de arrendamiento y
cantidades asimiladas, si las hubiese, dentro de los diez primeros dias de cada mes, pactados
en el Contrato de Arrendamiento, el ARRENDADOR queda plenamente facultado, para iniciar
el correspondiente procedimiento judicial contra el (la) ARRENDATARIO (A), bien en
desahucio por falta de pago de dicho monto, terminacion de contrato o bien en reclamacién de
cantidad, siendo todas las costas judiciales y extrajudiciales, incluidas las de Abogado y
Procurador aunque no fuera preceptiva su intervencion, que con tal motivo u otro analogo se
causaran, de cuenta y cargo del (la) ARRENDATARIO (A).

En el caso de que la parte arrendataria se encontrare atrasada en el pago del precio del
alquiler, de dos pensiones mensuales y se hubieren mantenido hasta la fecha en que se
produjo la citacion de la demanda al (la) arrendatario (a) conforme a lo estipulado, y se
encuentre ausente sin haber manifestado por escrito a la parte ARRENDADORA que su
ausencia seria por el tiempo provisional que indique, se considerara que de forma unilateral y
arbitraria, rescinde el presente contrato de arrendamiento, y pone a la total y libre disposicion
de la propiedad, el local objeto de la presente relacion contractual arrendaticia, sin tener nada
gue reclamar de su interior, pudiendo disponer la propiedad ARRENDADORA del local con



toda libertad y sin necesidad de acudir a procedimiento judicial de desahucio, una vez
finalizado el mes cuyo precio adeudado sera efectivizado de la garantia presentada.



2.3 TERMINOS DE REFERENCIA:

TERMINOS DE REFERENCIA

DESCRIPCION DETALLE

item presupuestario 170202

Objeto de contratacion [DAR EN ARRENDAMIENTO DEL BIEN INMUEBLE PARA EL
FUNCIONAMIENTO Y ADMINISTRACION DE BARES; Bar tipo
Comedor del sector las aulas de bachillerato y bar tipo comedor
primaria de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS
COLEGIO MILITAR No. 1 “ELOY ALFAROQO”

Procedimiento de|Procedimiento especial de arrendamiento, conforme articulo

contratacién 59 de la LOSNCP; y, 219 y 220 de su Reglamento General de
aplicacion.

Cdédigo CPC 721120014

Descripcion CPC Nivel 5 PREPARACION DE ALIMENTOS Y SERVICIOS DE|
SUMINISTRO PRESTADOS POR ENCARGOS PARA|
OTRAS EMPRESAS Y OTRAS INSTITUCIONES COMO
POR EJEMPLO BARES Y RESTAURANTES

Codigo  Unico delNA
Proyecto (CUP) Proyecto
de Inversion

Presupuesto Referencial |$ 2.529,9149

1.- ANTECEDENTES.

Con fecha 06 de febrero de 2017, el Servicio Nacional de Contratacion Publica emitio la Resolucion
Interna Nro. R.I. SERCOP-0000173, mediante la cual se expidieron disposiciones para el procedimiento
de arrendamiento de bares escolares y el servicio para expendio de alimentos y bebidas en las escuelas
del Sistema Nacional de Educacién, y en cuya Disposicion Transitoria Primera sefiala:

"Los contratos de arrendamiento de utilizacion de espacios fisicos para bar escolar que se hayan suscrito
con fecha anterior a la presente Resolucién y que cuenten con las debidas autorizaciones, tendran
vigencia Unicamente por el tiempo establecido en dichos instrumentos juridicos. Concluido este plazo las
instituciones educativas publicas deberan acogerse al presente procedimiento de compra publica.".

El Acuerdo Nro. MINEDUC-MINEDUC-2017-00084-A, de 24 de septiembre de 2017, en el articulo

1, dispone: “(...) que la Direccion Nacional de Recursos Educativos, de la Subsecretaria de
Administracién Escolar, a mas de las atribuciones y responsabilidades constantes en el Estatuto
Organico de Gestién Organizacional por Procesos del Ministerio de Educacién, lidere el cumplimiento de
la politica publica de bares escolares asumiendo los procesos técnicos y administrativos en coordinacion
con las areas correspondientes en el ambito de sus competencias

relacionadas con el control del funcionamiento de Bares Escolares del Sistema Nacional de Educacion.”.

El Servicio Nacional de Contratacion Publica emitié el Oficio No. SERCOP-SERCOP-2017-1771, de

19 de diciembre de 2017, mediante el cual establecié la imposibilidad de continuar con el procedimiento
sefialado en la Resolucion citada anteriormente, indicando en lo principal que el servicio de
arrendamiento de bares escolares por su naturaleza es incatalogable.

Con fecha 26 de abril del 2018, el Servicio Nacional de Contrataciéon Publica emitié la Resolucién Interna
Nro. R.l. SERCOP-2018-0155, derogo la Disposiciéon Transitoria Primera de la Resolucion Interna Nro.
R.l. SERCOP-0000173.



A través de Resolucion del COE Nacional, de 30 de septiembre de 2021, en su numeral 2 menciona:
“‘Aprobar el “Protocolo De Bioseguridad Para El Manejo De Bares Escolares En Las Instituciones
Educativas Dentro Del Proceso De Retorno A Las Actividades Presenciales En El Marco De La
Emergencia Sanitaria Covid-19”, presentado por el Ministerio de Educacion.”.

Mediante Resolucién de 16 de noviembre de 2021, el COE Nacional aprobo6 los Lineamientos para el
Retorno Seguro a Clases Presenciales “Volvemos al aforo completo de forma planificada y por niveles”
presentado por el Ministerio de Educacién, en donde se establece la educacion presencial en todo
el territorio nacional, garantizando el derecho a la educacién de los nifios, nifias, adolescentes y jévenes
durante el uso de las instalaciones educativas que tienen permiso de funcionamiento en modalidad
presencial.

A través de Resolucién de 30 de noviembre de 2021, el COE Nacional acogi6 el pedido del Ministerio de
Educacion para la modificacion del cronograma de retornos a clases presenciales de las fases 2 y 3
tomando en consideracion que la fase 1 ya comenzé el 22 de noviembre de 2021.

Una vez que, mediante resolucién del Comité de Operaciones de Emergencia (COE) Nacional del jueves
28 de abril de 2022, se ha eliminado el uso obligatorio de la mascarilla en Ecuador y se han emitido
recomendaciones y consideraciones especificas para el uso opcional de esta, el Ministerio de Educacion
emite los “Lineamientos para el uso de mascarilla y medidas de autocuidado e higiene en el sistema
educativo”.

Resoluciones COE Nacional de 2 de agosto de 2022

El Comité de Operaciones de Emergencia (COE) Nacional, en sesion permanente del dia martes 2 de
agosto de 2022, por unanimidad de los miembros plenos de manera presencial y virtual, resuelve:

1. Conocer el informe epidemiol6gico presentado por el Ministerio de Salida Publica, y en funcion de los
principales indicadores se aprueba la actualizacién del protocolo respecto a la obligatoriedad de la vacuna
en los siguientes términos:

a. El esquema completo consiste en dosis Unica o dos dosis, mas la dosis de refuerzo.

b. Se deja sin efecto la resolucion que exigia la presentacion de certificado de vacunacion con
dos dosis en lugares no esenciales.

c. Solicitar en el marco de sus competencias al Ministerio de Salud Publica que, en conjunto con
la Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria, desarrolle el protocolo que
corresponda para que toda persona se pueda realizar el test rapido de diagnostico para SARS
COV 2 para COVID 19 (test de autodiagnéstico de dispensacién sin receta para el publico en
general). Este protocolo debera desarrollarse en los proximos ocho dias y presentarse en la
siguiente sesién del COE Nacional para su aprobacion.

2. Se recuerda a la ciudadania que se mantienen vigentes las medidas adoptadas por el COE Nacional
en la sesion del 07 de julio de 2022:

a. Elusode mascarillas en espacios cerrados continuara siendo obligatorio para el caso
de centros de salud, hospitales, y establecimientos de salud, tanto parael

personal que trabaja en estos, como para pacientes y visitantes.

b. El uso de mascarillas en espacios cerrados y abiertos sera obligatorio para personas que

presenten sintomatologia respiratoria.

c. Se recomienda utilizar mascarilla en lugares cerrados y en espacios abiertos en los que no se

pueda garantizar el distanciamiento fisico como en los eventos masivos.

d. Se recomienda especialmente utilizar mascarilla en lugares cerrados tales como el transporte

publico, transporte aéreo, aulas de planteles educativos de todos los niveles y espacios laborales.

e. El Ministerio de Salud mantiene la vigilancia epidemioldgica a nivel nacional. f. Reforzar

medidas de bioseguridad, lavado frecuente de manos, uso de alcohol, gel. g. Exhortar a todas y

todos los ecuatorianos a continuar el proceso de vacunacién, completar el esquema con dos dosis

y aplicarse las dosis de refuerzo.

Dado y acordado en la sesion Plenaria del Comité de Operaciones de Emergencia (COE)

Nacional, virtual y presencial en el SIS ECU 911 Quito, el martes 2 de agosto de 2022.

2.- BASE NORMATIVA:

2.1 Ley Orgénicadel Sistema Nacional de Contratacion Publica



“Art. 59.- Régimen. - Los contratos de arrendamiento tanto para el caso en que el Estado o una institucion
publica tengan la calidad de arrendadora como arrendataria se sujetara a las normas previstas en el
Reglamento de esta Ley.”

2.2 Reglamento General a la Ley Organica de Contratacién Publica

“Art. 219.-Procedimiento en caso de que la entidad contratante sea arrendadora. -Las entidades previstas
en el articulo 1 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica, podran dar en
arrendamiento bienes inmuebles de su propiedad, para lo cual, seguiran el siguiente procedimiento:

1. La maxima autoridad o su delegado publicara en el portal COMPRASPUBLICAS, el pliego en
el que se establecera las condiciones en las que se dara el arrendamiento, con la indicacion de
la ubicacion y caracteristicas del bien. En el pliego se preverd la posibilidad de que el interesado
realice un reconocimiento previo del bien ofrecido en arrendamiento.

Adicionalmente debera publicar la convocatoria en la pagina web de la institucion, o el uso de
otros medios de comunicacién que se considere pertinentes;

2. Larecepcion de ofertas se realizara en el dia y hora sefialados en el pliego, luego de lo cual la
maxima autoridad o su delegado, adjudicara el arrendamiento al mejor postor;

3. Se entendera que la oferta mas conveniente es aquella que, ajustandose a las condiciones del
pliego y ofrezca el mayor precio; v,

4. Para la suscripcion del contrato, el adjudicatario no requiere estar inscrito y habilitado en el
RUP.

Art. 220.-Normas supletorias. -En todo lo relacionado a la seleccion del arrendador o arrendatario por
parte de las entidades contratantes enlistadas en el articulo 1 de la Ley Organica del Sistema Nacional de
Contratacién Publica, se aplicaran los requisitos y procedimientos que determine el Servicio Nacional de
Contratacién Publica, las normas contenidas en la Codificacion del Cédigo Civil, la Codificacion de la Ley
de Inquilinato y el Cédigo de Comercio.

En la fase de ejecucion contractual se estara a lo dispuesto en la Ley de Inquilinato.
Lo no previsto en el contrato ni en la Ley de Inquilinato se regira por lo establecido en la Ley Orgénica del
Sistema Nacional de Contratacion Puablica.

Seccibn Il Las entidades contratantes como arrendadoras Art. 370.-Pliegos. -Las entidades previstas en
el articulo 1 de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Contratacién Publica podran dar en
arrendamiento bienes inmuebles de su propiedad, para lo cual, publicaran en el Portal Institucional del
Servicio Nacional de Contratacién Publica el pliego en el que se establecera las condiciones en las que
se dara el arrendamiento, con la indicacion de la ubicacion y caracteristicas del bien. En el pliego se
prevera la posibilidad de que el interesado realice un reconocimiento previo del bien ofrecido en
arrendamiento. Adicionalmente se publicara la convocatoria por la prensa nacional o local, segin sea el
caso, por una sola vez; sin perjuicio de que se puedan realizar invitaciones directas. Art. 371.-
Adjudicacion. -La recepcién de ofertas se realizara en el dia y hora sefialados en el pliego, luego de lo
cual la maxima autoridad o su delegado, adjudicara el arrendamiento al mejor postor. Se entendera que
la oferta més conveniente es aquella que, ajustandose a las condiciones del pliego, ofrezca el mayor
precio y al menos dos afios de vigencia del contrato. Para la suscripcion del contrato, el adjudicatario no
requiere estar inscrito y habilitado en el Registro Unico de Proveedores -RUP. Art. 372.-Casos especiales.
-Los contratos de arrendamiento de locales de uso especial, como mercados, camales, casetas, cabinas,
entre otros, siempre que no respondan a una modalidad administrativa de autorizacion, licencia o
concesion de uso publico, se arrendaran preferentemente a arrendatarios locales, para lo cual no sera
necesario publicar la convocatoria en el Portal Institucional del Servicio Nacional de Contratacion Publica,
sino que se podran cursar invitaciones individuales. Los contratos que correspondan a hoteles, salones
para recepciones o eventos, restaurantes, entre otros, de propiedad de las entidades contratantes, cuyas
caracteristicas de uso no sean de largo plazo, tampoco se regiran por las normas del presente capitulo
sino por los usos y costumbres de la actividad. Art. 373.-Normas supletorias. -En todo lo no previsto en
este capitulo, se aplicaran de manera supletoria, y en lo que sean aplicables, las normas de la Ley de
Inquilinato y de la Codificacién del Cddigo Civil.



REGLAMENTO DE BARES ESCOLARES DEL SISTEMA NACIONAL DE EDUCACION

CARACTERIZACION DE LOS BARES ESCOLARES Art. 4.- Los bares escolares, segun su dimension y
el tipo de servicio que prestan, se clasifican en:

a) Punto de expendio: Local cerrado con una superficie no mayor a seis (6) metros cuadrados, autorizado
Unicamente para el expendio de alimentos y bebidas naturales previamente preparados y/o procesados;
dependiendo de la naturaleza de los alimentos contara con una adecuada cadena de frio que garantice la
conservacion de los mismos. No requiere del permiso de funcionamiento, pero esta sujeto al control
sanitario correspondiente;

b) Bar escolar simple: Local cerrado, con una superficie no mayor a dieciséis (16) metros cuadrados, en
el cual, a mas de expenderse alimentos y bebidas procesadas, pueden prepararse y expenderse
alimentos y bebidas naturales, siempre que cumplan con las condiciones y parametros descritos en el
presente Reglamento; para su actividad requiere del permiso de funcionamiento; y,

¢) Bar escolar comedor: Local cerrado cuyas dimensiones superan los dieciséis (16) metros cuadrados, y
gue cuenta con equipamiento e infraestructura completa, tanto para la preparacion y conservacién de
alimentos y bebidas como para el consumo de los mismos en sus propias instalaciones; contaran con
espacio suficiente para servicios higiénicos de hombres y de mujeres, con sus lavamanos respectivos, los
mismos que estaran aislados fisicamente de las areas de elaboracion, servicio y almacenamiento de los
alimentos; para su actividad requiere del permiso de funcionamiento.

Art. 8.- Los alimentos y bebidas naturales que se preparen y expendan en los bares escolares, deberan
ser naturales, frescos, nutritivos y saludables como frutas, verduras,

hortalizas, cereales, leguminosas, tubérculos, lacteos semidescremados o descremados, pescado,
carnes, aves, huevos y semillas oleaginosas; con caracteristicas de inocuidad y calidad, para lo cual el
prestador del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares y su personal aplicaran
medidas de higiene y proteccién. Ademas, se promovera el consumo de agua segura que es aquella apta
para el consumo humano.

Art. 9.- Las bebidas y los alimentos procesados que se expendan en los bares escolares contaran con
registro sanitario vigente, estaran rotulados y tendran la declaracién nutricional correspondiente, de
conformidad con la normativa nacional vigente.

Art. 10.- En los bares escolares se expenderan Unicamente alimentos procesados con concentraciones
bajas y medias de grasas, azlUcares y sal (sodio). Se prohibe el expendio de alimentos con altas
concentraciones de dichos componentes.

Art. 29.- En el caso de que una misma institucion educativa publica dispusiere de varios locales destinados
a bares escolares, la prestacién del servicio de expendio de alimentos y bebidas debera ser contratada
con un solo prestador del servicio.

3.- JUSTIFICACION

Considerando el ambito legal que rige a la fecha, es pertinente considerar el Acuerdo Interministerial
Nro. 00007-2020, suscrito entre el Ministerio de Educacion y el Ministerio de Salud Publica, mismo que
expide el Reglamento para el control del Funcionamiento de Bares Escolares del Sistema Nacional de
Educacion, que regula el fin especifico del arrendamiento de bares escolares, el cumplimiento de los
estandares nutricionales y de higiene que garanticen la aplicacién de los parametros higiénicos e
indicadores nutricionales que permitan que los alimentos y bebidas que se preparan y expendan en los
bares escolares sean sanos nutritivos e inocuos; asi como, disponer del célculo del canon de
arrendamiento y manejo financiero de los rubros recaudados por concepto de prestacién del servicio.

El mencionado reglamento tiene como fin el promover una cultura alimentaria, nutricional saludable y
segura, tendiente a mejorar las condiciones de salud, nutricion y rendimiento escolar de la comunidad
educativa y prevenir las enfermedades crénicas no transmisibles (obesidad, hipertensién arterial,
enfermedades cardiovasculares, entre otras), en escolares y adolescentes.

Por otra parte, conforme los antecedentes antes mencionados es pertinente manifestar que el
ordenamiento juridico ha previsto un procedimiento especial para el arrendamiento de bienes inmuebles
pertenecientes al sector publico, el cual contiene requisitos especificos que deben ser cumplidos.



Adicionalmente, es importante mencionar que los procedimientos especiales de arrendamiento se
encuentran regulados en la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Publica, su reglamento,
la Codificacion de Resoluciones emitidas por el SERCOP en lo que sea aplicable y en forma subsidiaria
la Ley de Inquilinato y el Cdodigo Civil (segln se prevé en el articulo 66 del Reglamento General de la
LOSNCP).

En base a los parametros antes mencionados como sustento legal, y en virtud de ser necesaria la
contratacién del servicio de bares escolares se procede a desarrollar el documento de términos de
referencia pertinentes para contratar el citado servicio en las instituciones educativas de sostenimiento
fiscal.

4. OBJETO DE LA CONTRATACION DEL PROCEDIMIENTO ESPECIAL DE ARRENDAMIENTO
DEL SERVICIO DE BARES ESCOLARES

DAR EN ARRENDAMIENTO DEL BIEN INMUEBLE PARA EL FUNCIONAMIENTO Y ADMINISTRACION
DE BARES; Bar tipo Comedor del sector las aulas de bachillerato y bar tipo comedor primaria de la UNIDAD
EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR No. 1 “ELOY ALFARO”

El arrendador (U.E.FF. AA COLEGIO MILITAR N1 ELOY ALFARO), da en arriendo considerando el
siguiente detalle:

e Bar Escolar sector primaria con un espacio de 184,91 m2 con un valor de Canon por m2
$ 6,19 seis con 19/100 Délares. $1.144,5929

e Bart Escolar sector Bachillerato con un espacio 223,80 m2 con un valor de Canon por
m2 $ 6,19 seis con 19/100 Délares. $ 1.385,322

Ubicado en la U.E.FF. AA COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARQO” Av. Francisco de Orellana y Rio
Amazonas que se disponga de dicho espacio para el servicio de expendio de alimentos y bebidas de los
dos Bares Escolares.

La entidad contratante cuenta con aproximadamente 3200 personas entre, estudiantes, personal militar,
personal administrativo, docentes y servicios generales.

5.- OBJETIVOS

Objetivo General

Arrendar los espacios fisicos ubicados en la Unidad Educativa de Fuerza Armadas COLEGIO MILITAR
N° 1 “ELOY ALFARO?”, a fin que se instale el servicio de los bares escolares, el cual ofertara alimentos y
bebidas sanas, nutritivas e inocuos, cumpliendo con los parametros higiénicos e indicadores nutricionales
establecidos para el efecto.

Objetivos Especificos

1.- Garantizar el expendio de alimentos y bebidas saludables e higiénicamente preparadas a nifios, nifias
y adolescentes que asisten a las instituciones educativas publicas.

2.- Legalizar los procedimientos para el proceso de arrendamiento de bares escolares.

3. Priorizar actividades de prevencion y promocion de la salud al interior de la institucion educativa.

6.- ALCANCE

Facilitar el expendio de alimentos y bebidas naturales, nutritivas e inocuas a fin de satisfacer las
necesidades de los estudiantes permitiendo un mejor desenvolvimiento en el rendimiento académico y
beneficiando a la comunidad educativa COLEGIO MILITAR N° 1 “ELOY ALFARO “en los horarios

establecidos para el efecto y de conformidad a la normativa vigente que regulan los bares escolares.

7.-LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIO



Ubicado en la UE FF.AA COLEGIO MILITAR N°1 “ELOY ALFARO” Av. Francisco de Orellana y Rio
Amazonas que se dispone de dicho espacio para el servicio de expendio de alimentos y bebidas de los
dos Bares Escolares.

8.- DESCRIPCION DE SERVICIO

a)

b)

BEBIDAS Y ALIMENTOS NATURALES: - Deberan ser naturales, frescos, nutritivos y
saludables como frutas, verduras, hortalizas, cereales, leguminosas, tubérculos, lacteos
semidescremados o descremados, pescado, carnes, aves, huevos y semillas
oleaginosas. Los alimentos y bebidas deberan mantener caracteristicas de inocuidad y
calidad, para lo cual el prestador del servicio y su personal aplicaran medidas de higiene
y proteccion.

BEBIDAS Y ALIMENTOS PROCESADOS: - Las bebidas y los alimentos

procesados que se expendan en los bares escolares contaran con registro sanitario
vigente, estaran rotulados y tendran la declaracién nutricional correspondiente, de
conformidad con la normativa nacional vigente. - Se expenderan Unicamente

alimentos procesados con concentraciones bajas y medias de grasas, azlcares y sal
(sodio). Se prohibe el expendio de alimentos con altas concentraciones de dichos
componentes. - Para la valoracion del alimento procesado se debe referir a la siguiente
tabla:

Nutrientes Indicadores

Bajo Contenido

Mediano Contenido

Alto Contenido

Grasas Saturadas

BAJO MEDIO ALTO
<=3 gramos >3ya<20g >=20 gramos
En 100 gramos En 100 gramos En 100 gramos
Grasas <=1,5gramos >1,5y<10g >=10 gramos
En 100 mililitros En 100 mililitros En 100 mililitros
<=1,5 gramos >1,5ya<5g >=5 gramos
En 100 gramos En 100 gramos En 100 gramos

Sal

En 100 mililitros
(equivale a 120 mg de sodio)

En 100 mililitros
(equivale a entre 120a 600 mg
de sodio)

<=0,75 gramos >0,75y<2,5g >=2,5 gramos
En 100 mililitros En 100 miligramos En 100 mililitros
i . >=5 gramos >5ya<il5g >=15 gramos
.Azucares ad|C|on’a<EIos En 100 gramos En 100 gramos En 100 gramos
(incluye monosacaridos
o >=2,5 gramos >2,5y<7,5g >=7,5 gramos
*+disacaridos En 100 mililitros En 100 mililitros En 100 mililitros
<=0,3 gramos >1,5ya<5g >=5 gramos
En 100 gramos En 100 gramos En 100 gramos
<=0,3 gramos >0,75y<2,5g >=2,5 gramos

En 100 mililitros
(equivale a entre 120a 600 mg
de sodio)

Para la comparacion del contenido de componentes y concentraciones de alimentos procesados
se utilizar4 la TABLA INDICADORES DE CONTENIDO DE COMPONENTES, acorde a las
unidades establecidas en la Norma Técnica Ecuatoriana NTE INEN 1334-2. Para el caso de
yogures y helados el calculo y comparacion de dichos componentes se realizara en mililitros (ml).

En los alimentos y bebidas que se consuman reconstituidos, se evaluaran los contenidos de
componentes en el producto reconstituido, conforme a las especificaciones del fabricante. Los
prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares incluiran
permanentemente en su oferta, alimentos, bebidas y preparaciones tradicionales, aprovechando
los productos de temporada e incentivando las costumbres y saberes propios de la poblacién del
lugar. Toda la oferta de productos estara en concordancia con los estandares de higiene, manejo,
conservacion y preparacion de dichos productos que establecen la normativa de salud y aquellas
disposiciones ambientales en relacién a la conservacion de la flora y fauna amenazada o en
peligro de extincion



9.-METODOLOGIA DE TRABAJO

a)

b)

f)

9)

h)

Los prestadores de servicio de los bares escolares de las instituciones educativas
fiscales, municipales, fiscomisionales y particulares de todos los niveles del Sistema
Nacional de Educacién del pais, excepto el punto de expendio, deberan obtener el
permiso de funcionamiento otorgado por la Agencia Nacional de Regulacién, Control y
Vigilancia Sanitaria -ARCSA, a través del sistema automatizado de permiso de
funcionamiento, al igual que todos los demas permisos establecidos por los organismos
competentes.

Todos los prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares
escolares, asi como sus empleados, contaran con el certificado Unico de salud previo al
inicio y durante sus actividades.

El Certificado Unico de Salud debera ser actualizado cada seis (6) meses, sin perjuicio de la
realizacion de otros programas de salud preventiva que se

implementen en las instituciones educativas.

Cumplir con las disposiciones emitidas por el Ministerio de Educacion conforme a los
lineamientos emitidos por los COE en su nivel territorial.

Todo el personal deberd utilizar permanentemente mascarilla, gorros protectores
y todos los equipos relacionados a la manipulacion de alimentos mientras realiza las
actividades.

El personal que trabaje dentro de los bares debera lavarse y desinfectar las manos
antes y después de manipular alimentos, equipos y utensilios, con productos de
limpieza, mismos que deben contar con la notificacion sanitaria o registro obligatorio,
asi como el cumplimiento del distanciamiento fisico de dos metros en todo momento.

La persona responsable del manejo del dinero debera aplicar las medidas de
bioseguridad y evitar la manipulacion de las bebidas y alimentos.

De igual forma, se comprometera en evitar aglomeraciones dentro de las areas de trabajo, definir
actividades acordes al espacio para prevenir cruces o cercanias innecesarias entre ellos.

Todo el personal de los bares escolares y puntos de expendio debera contar con cursos
de capacitacion en medidas de higiene (prioritario el lavado de manos), medidas de
autocuidado, agua segura, salud y manejo e inocuidad de alimentos para la preparacion
y expendio con énfasis de la pandemia por la COVID-19.

Todo el personal debera utilizar permanentemente los EPI: mascarilla, gorros protectores
y todos los equipos relacionados a la manipulacion de alimentos mientras realiza las
actividades en el bar escolar.

Aplicar el distanciamiento fisico de 2 metros en todo momento.
Lavar y desinfectar las manos antes y después de manipular alimentos, equipos y
utensilios, con productos de limpieza, mismos que deben contar con la notificacion

sanitaria o registro obligatorio

Implementar y promover las medidas de higiene, medidas de manipulacién de alimentos
y medidas de proteccién en todo momento

El arrendatario en general deberd cumplir con todas las obligaciones que naturalmente
se desprenden o emanen del contrato suscrito con el objeto de la presente contratacion.



m) Dar cabal cumplimiento a lo establecido en el presente documento de acuerdo con los
términos y condiciones del contrato.

n) Brindar el servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares de las
instalaciones descritas en el contrato de arrendamiento

0) Cumplir con las observaciones y rectificaciones solicitadas por la Contratante, en
relacion con el expendio de alimentos y bebidas.

p) Utilizar las instalaciones objeto del arrendamiento, Gnicamente para el expendio de
alimentos y bebidas autorizadas.

g) Mantener las instalaciones en las mismas o mejores condiciones en las que se le fue
entregado el inmueble. En caso de suscitarse una desmejora debera arreglarla,

a excepcién que se derive del uso natural del bien o que sea por caso fortuito o fuerza
mayor debidamente justificado.

r) Pago del canon de arrendamiento segun establece el contrato.
s) Los bares escolares de acuerdo con su categorizacion deberan cumplir con:

e Asegurar el acceso a agua segura permanente.

e Contar con condiciones fisicas e higiénico-sanitarias adecuadas para el
desarrollo de actividades.

e Contar con acceso a insumos de limpieza, desinfeccion autocuidado e higiene
permanentemente.

e Garantizar los dos metros de distancia.
Contar con ventilacion

e Contar con iluminacién necesarias segun el tipo de actividades a realizar dentro
de las &reas del bar escolar.

10. INFORMACION QUE DISPONE LA ENTIDAD

La UE FF.AA COLEGIO MILITAR N°1 “ELOY ALFARQ’, facilitara toda la informacion, normativa,
lineamientos concernientes a fin que se efectivice la correcta ejecucion del servicio de expendio de
bebidas y alimentos.

11. PRODUCTOS Y SERVICIOS ESPERADOS

a) Cumplimiento obligatorio de los siguientes instrumentos:

Acuerdo Interministerial 0007-2020 (MSP-MINEDUC) en el que se expide el Reglamento para el Control
de los Bares Escolares del Sistema Nacional de Educacion y su respectivo instructivo de operativizacion.

Protocolo de bioseguridad para el manejo de bares escolares en las instituciones educativas en el
marco de la emergencia sanitaria covid-19 COE NACIONAL.

b) Los bares escolares deben favorecer las condiciones de accesibilidad a una alimentacion adecuada
para los nifios, adolescentes, con el fin de prevenir problemas de malnutricién, considerando
los alimentos de produccion local, culturalmente aceptados que contribuyan a la formacién de habitos
alimentarios saludables.

c) Promocién y expendio de una alimentacion natural y saludable, tendiente a mejorar la adopcion de
hébitos alimentarios.



d) Los bares escolares cumpliran de manera obligatoria con las buenas practicas higiénicas para
garantizar que los alimentos sean seguros, conforme la normativa sanitaria vigente, lo que serd verificado
por la Autoridad Sanitaria Nacional a través de la Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia
Sanitaria- ARCSA, en las inspecciones de control posterior que realice.

e) Los prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares incluiran
permanentemente en su oferta alimentos y bebidas naturales y/o minimamente procesados,
aprovechando los alimentos de temporada e incentivando las costumbres y saberes propios de la
poblacion del lugar. Los alimentos deberan ser frescos, nutritivos y saludables, debiéndose utilizar frutas,
verduras, hortalizas, cereales, leguminosas, tubérculos, lacteos, pescados, carnes, aves, huevos, frutos
secos y semillas oleaginosas, con caracteristicas de inocuidad y calidad.

12. FORMA DE PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO
CANON DE ARRENDAMIENTO

Para el célculo del canon de arrendamiento y el manejo financiero por concepto de prestacién del
servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares de las instituciones educativas del
Sistema Nacional de Educacién, se regira al articulo 28 del Reglamento para el Control del
Funcionamiento de Bares Escolares del Sistema Nacional de Educacion.

Cuenta destinada para el pago

Los pagos por concepto de canon mensual se realizaran mediante depdsito a la cuenta rotativa de
ingresos Banco del Pichincha 2100237677 sublinea 190499

Revision del espacio presupuestario en los distritos para el ingreso de bares escolares

El Jefe Financiero o quién haga sus veces, analizara y revisara que, en el presupuesto aprobado, cuente
con el espacio presupuestario en los grupos de ingresos de bares escolares en ITEM 17.02.02. edificios,
locales y residencias, ingresos provenientes del alquiler de edificios, locales.

13. PLAZO

La duracién del contrato de arrendamiento sera por el plazo de 2 afios SETECIENTOS TREINTA (730)
dias calendario, contados a partir de la suscripcién del contrato.

14. OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO Y GARANTIAS

A mas de las obligaciones contempladas en la normativa correspondiente, previo a la suscripcién del
contrato, el adjudicatario debera cumplir con lo siguiente:

a) El oferente adjudicatario debera obtener todos los permisos necesarios para el funcionamiento del bar
escolar, que, junto con los deméas documentos habilitantes, deberan ser exhibidos para la suscripcion del
contrato correspondiente.

b) El prestador del servicio de expendio de alimentos y bebidas en bares escolares entregara previo a la
suscripcion del contrato garantia bancaria y/o garantia econéomica equivalente a dos (02) canon de
arrendamiento, por concepto de Depdsito en Garantia a la Cuenta Corriente Banco del Pichincha
2100237677 sublinea 190499 a nombre de Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar
N° 1 “Eloy Alfaro”, mismo que sera integramente liquidado y devuelto a la terminacién del contrato
con la respectiva acta entrega recepcion.

De ninguna manera EL ARRENDATARIO podra solicitar que se atribuya a EL ARRENDADOR,
este valor, como una parte 0 como un canon mas los Otros gastos establecidos en el numeral 6
literal b completo de arriendo.

c) Todos los prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares, asi
como sus empleados, deberan contar con el Certificado Unico de Salud otorgado por los
establecimientos de la Red Publica Integral de Salud (RPIS), previo al inicio de las actividades del bar
escolar, para lo cual, debera ser presentado previo a la suscripcién del contrato.



d) Presentacion del Certificado extendido por la Contraloria General del Estado, de no tener glosas en
firme, previo a la suscripcion del contrato.

e) Certificacion para personas naturales o juridicas de no tener procesos adjudicados o contratos
pendientes con el Estado, y de no ser contratista incumplido o adjudicatario

f) fallido, previo a la suscripcion del contrato. Para el caso de tener RUP.

15. OBLIGACIONES DEL ARRENDATARIO
A mas de las obligaciones contempladas en la normativa correspondiente, el arrendatario
debera cumplir con lo siguiente:

a) El arrendatario tiene la responsabilidad de contratar una pdliza de seguros de incendio, con coberturas
bésicas y clausulas especiales de cobertura de todo riesgo para los dafios que se ocasionen en la
estructura del edificio de propiedad del arrendador por siniestro o cuantiosos dafios ocasionados por
terceros, que cubra el plazo contractual, de la cual se deberéa entregar una copia de la péliza al arrendador.

En caso de siniestro que sea a consecuencia de causas de fendmeno de la naturaleza el deducible sera
de responsabilidad del arrendador, mientras que el siniestro ocasionado por otros eventos ajenos
a fendbmenos de la naturaleza, debidamente justificados, el deducible seréa cubierto por el arrendatario.

b) El arrendatario en general, debera cumplir con todas las obligaciones que naturalmente se desprenden
o0 emanen del contrato suscrito con el objeto de la presente contratacion.

c) Dar cabal cumplimiento a lo establecido en el presente documento de acuerdo con los términos y
condiciones del contrato.

d) Todos los prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares, asi
como sus empleados, contardn con el certificado Unico de salud previo al inicio y durante sus actividades.

El Certificado Unico de Salud deberéa ser actualizado cada seis (6) meses, sin perjuicio de la realizacion
de otros programas de salud preventiva que se implementen en las instituciones educativas.

e) Brindar el servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares de las instalaciones
descritas en el contrato de arrendamiento.

g) Utilizar las instalaciones objeto del arrendamiento, Gnicamente para el expendio de alimentos y bebidas
autorizadas.

h) Mantener las instalaciones en las mismas o mejores condiciones en las que se le fue entregado el
inmueble.

En caso de suscitarse una desmejora debera arreglarla, a excepcién que se derive del uso natural del
bien o que sea por caso fortuito o fuerza mayor, debidamente justificado.

i) Pago del canon de arrendamiento segun establece el contrato. De igual forma, remitir a la Unidad
Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar Nro1 “ELOY ALAFRO”, copia del comprobante
de pago o depdsito, segun corresponda.

i) Contar con la certificacién del curso de capacitacién en manipulacion de alimentos, alimentacion
y nutricién en, SECAP (Requisito para obtener el permiso de funcionamiento de bares otorgado por la
Agencia Nacional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitaria (ARCSA).

k) Los planteles educativos deberan contar con los permisos de funcionamiento de bares escolares
otorgados por la Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria, ademas, el personal que
labora y expende alimentos debera contar con el certificado Gnico de salud emitido por la Red Publica
Integral de Salud.

[) Cumplir con las disposiciones emitidas por la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas

Colegio Militar Nro1 “ELOY ALAFRO” conforme a los lineamientos emitidos por los COE en su nivel
territorial.



m) Todo el personal debera utilizar permanentemente mascarilla, gorros protectores y todos los equipos
relacionados a la manipulacion de alimentos mientras realiza las actividades en el bar escolar.

n) El personal que trabaje dentro de los bares debera lavarse y desinfectar las manos antes y después
de manipular alimentos, equipos y utensilios, con productos de limpieza, mismos que deben contar con
la notificacion sanitaria o registro obligatorio, asi como el cumplimiento del distanciamiento fisico de dos
metros en todo momento.

0) La persona responsable del manejo del dinero deberd aplicar las medidas de bioseguridad y evitar
la manipulacién de las bebidas y alimentos. De igual forma, se comprometera en evitar aglomeraciones
dentro de las areas de trabajo, definir actividades acordes al espacio para prevenir cruces o cercanias
innecesarias entre ellos.

p) Los bares escolares de acuerdo con su categorizacion deberan cumplir con:

Asegurar el acceso a agua segura permanente.

e Contar con condiciones fisicas e higiénico-sanitarias adecuadas para el desarrollo de
actividades.

e Contar con acceso a insumos de limpieza, desinfeccién, autocuidado e higiene
permanente.

e Contar con iluminacién necesarias segun el tipo de actividades a realizar dentro de las
areas del bar escolar.

¢ No se permitira el ingreso de personas ajenas al espacio en el que se desarrollaran las
actividades de gestion y manipulacion de alimentos, estableciendo un aforo de
ocupacion de los sitios determinados cumpliendo los dos metros de distancia.

r) El proveedor deberd llevar todos los utensilios necesarios para la prestaciéon del servicio de manera
adecuada, es decir, vajilla de material liso, no poroso y facil de limpiar, en cantidad suficiente para poder
proveer un servicio eficiente.

s) La calidad de la vajilla ser4d adecuada para garantizar que por deterioro o rotura no lastime a
ningan usuario/a, ademas el material de elaboracion no debera interferir en la calidad de los alimentos.

t) A mas de las obligaciones descritas en el presente documento, el arrendatario debera cumplir con las
establecidas en el REGLAMENTO PARA EL CONTROL DEL FUNCIONAMIENTO DE BARES
ESCOLARES DEL SISTEMA NACIONAL DE EDUCACION, y demas normativa conexa.

16. OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

a) Entregar los Anexos y demas documentos previstos en la metodologia de trabajo (Acuerdo
Interministerial 00007-2020, Instructivo de Operativizacion del Acuerdo interministerial, Protocolo de
bioseguridad para el funcionamiento de bares escolares y demés documentos establecidos en el presente
documento).

b) El término para la atencién o solucidn de peticiones o problemas sera de 5 dias calendarios, contados
desde la solicitud del contratista con los justificativos del caso.

c) Velar por el cumplimiento de las obligaciones y deberes establecidos en el contrato.

d) Realizar la veeduria correspondiente sobre los procedimientos especiales de arrendamiento y su
respectiva ejecucion.

e) Realizar el monitoreo y seguimiento para el estricto cumplimiento con base en los productos o
servicios esperados y de los pagos de los canones de arrendamiento.

f) Considerando que para el control y seguimiento es imprescindible destacar que representantes de
la Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar Nro1 “ELOY ALAFRO”, Ministerio de
Salud Publica y/o Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria, realizaran visitas
técnicas aleatorias a las Instituciones Educativas con la finalidad de garantizar la presencia fisica del
arrendatario como prestador y principal responsable del servicio en el bar escolar de objeto de contrato.

g) designar administrador de contrato.



17.-METODOLOGIA DE LA EVALUACION

El proceso de seleccién se desarrollara de acuerdo con los parametros que exige la herramienta de
trabajo del Sistema Oficial de Contratacion Publica del Ecuador (SOCE) y conforme a lo
establecido a los Procedimientos Especiales de arrendamiento de bienes inmuebles — Entidades
contratantes como arrendatarias, el cual se encuentra regulados en la Ley Organica del Sistema
Nacional de Contratacién Publica, su reglamento y la Codificacion de Regulaciones emitidas por el
SERCOP en lo que se aplicable u en forma subsidiaria la Ley de Inquilinato y el Cadigo Civil.

En este sentido, a fin de dar cumplimiento a los criterios de seleccién de los prestadores del servicio de
expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares de las instituciones educativas se debe considerar
obligatoriamente lo especificado en los “Lineamientos para el inicio progresivo del servicio de bares
escolares del sistema nacional de educacion” de fecha de 14 de diciembre de 2021 en la seccion
concerniente a los Procedimiento de seleccidn y contratacién para prestacién de servicio de bar escolar
(Aplica para los nuevos procesos de adjudicacion de los bares escolares).

Para la publicacion en el Portal de Compras Publicas del pliego y documentacion relevante,
adicionalmente se debera considerar el articulo 370 de la Codificacién y Actualizacion de Resoluciones
emitidas por el SERCOP, en la que se menciona: “debera publicar la convocatoria por la prensa nacional
o local, segun sea el caso, o el uso de otros medios de comunicacion que se considere pertinentes” (...)

*Considérese el Manual de Usuario de Arrendamiento de Bienes Inmuebles- Entidades Contratantes
como arrendatarias (Procedimientos Especiales) en el siguiente link: MANUAL-DE-USUARIO-
ARRENDAMIENTO-DE-BIENES-INMUEBLES.pdf (compraspublicas.gob.ec)

18.- EVALUACION DE LAS OFERTAS
18.1. PRIMERA ETAPA: REQUISITOS MINIMOS (CUMPLE/NO CUMPLE)

Para la verificacién del cumplimiento de los requisitos minimos se aplicara la metodologia “CUMPLE /
NO CUMPLE".

A continuacion, se describiran los criterios de evaluacion de esta primera etapa:
a) Integridad de la oferta

La integridad de la oferta se evaluarad considerando la presentacion de los Formularios y requisitos
minimos previstos en el Pliego.

Carta de Presentacion y Compromiso.

Datos Personales del Oferente

Componentes de los Bienes / Servicios Ofertados

Oferta Econdmica

Certificacion de Honorabilidad.

Listado de Productos a Vender con los precios vigentes.

Copia de Cédula de Ciudadania y Papeleta de Votacion.

Referencias Bancarias.

9. Referencias Comerciales.

10. Referencias Personales.

11. Copia del RUC que avale la actividad econdmica

12. Certificado de cumplimiento de obligaciones tributarias con el SRI.

13. Carta de compromiso de entrega de los Permiso de funcionamiento, Tasa de prevencion contra incendios
Certificado del Ministerio de Salud de todos quienes laboraran en el establecimiento y registro de sus empleados al
Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social.
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b) Equipo Minimo
El oferente debera presentar el siguiente equipo e instrumentos minimos:

Bar escolar comedor: Local cerrado cuyas dimensiones superan los dieciséis (16) metros cuadrados, y
gue cuenta con equipamiento e infraestructura completa


https://portal.compraspublicas.gob.ec/sercop/wp-content/uploads/downloads/2020/07/MANUAL-DE-USUARIO-ARRENDAMIENTO-DE-BIENES-INMUEBLES.pdf
https://portal.compraspublicas.gob.ec/sercop/wp-content/uploads/downloads/2020/07/MANUAL-DE-USUARIO-ARRENDAMIENTO-DE-BIENES-INMUEBLES.pdf
https://portal.compraspublicas.gob.ec/sercop/wp-content/uploads/downloads/2020/07/MANUAL-DE-USUARIO-ARRENDAMIENTO-DE-BIENES-INMUEBLES.pdf

EQUIPOS Y/O INSTRUMENTOS:
Nombre dellCaracteristicas |Cantidad Requerimiento para|
Equipo justificar
instrumento
Refrigerador/ Funcional
Congelador 2
Samovar o0  suDe acero
equivalente inoxidable
(contenedores
adecuados paral
mantener lal 2
temperatura de los
alimentos) Certificado de
disponibilidad de los
Licuadora Funcional, ya sea| equIpos minimos
industrial 0 requeridos (incluir
domésticas.  Si fotos).
es industrial se|l o 2 (segln el
presentara unaftipo de
3), y si soalicuadora
domésticas sejpresentado)
presentaran  dos
(2)
Cocina Industrial ~ [Funcional 2

El proveedor debera llevar todos los utensilios necesarios para la prestacion del servicio

de manera adecuada, es decir, vajilla de material liso, no poroso y facil de limpiar, en cantidad suficiente
para poder proveer un servicio eficiente.

La calidad de la vajilla ser4 adecuada para garantizar que por deterioro o rotura no lastime a ningun
usuario/a, ademas el material de elaboracion no debera interferir en la calidad de los alimentos.

Estas caracteristicas de equipos, utensilios, transporte (de ser necesario) y demas implementos deben
estar enmarcados en la Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG de buenas practicas de manipulacion de
alimentos, Art. 78 (De equipo y utensilios).

El equipo puede ser de propiedad del oferente o hallarse bajo compromiso firme de ser adquirido y/o
arrendado.

El equipo minimo solicitado debe cumplir o superar las caracteristicas y especificaciones requeridas por
la Unidas Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N°1 “ELOY

ALFARO?” el Ministerio de Educacién y estar disponible para el inicio de la ejecucién contractual
c¢) Personal Técnico Minimo
El oferente debera presentar el siguiente personal técnico minimo:

- BAR ESCOLAR TIPO COMEDOR



PERSONAL TECNICO MINIMO _

FUNCION INIVEL DE[TITULACION CANTIDAD |[EXPERIENCIA
Expendedor o|Bachiller Cualquier Especialidad |4 6 meses
\vendedor

Ayudante deBachiller Cualquier especialidad |2 6 meses
cocina

Personal deBachiller Cualquier especialidad |2 6 meses
limpieza

Cocinero Tecnodlogo Gastronomia 2 6 meses

Para la evaluacidon de los parametros, el/la oferente presentara de su personal técnico, la siguiente
documentacion:

¢ Hoja de Vida

¢ Documentos (Cédula de ciudadania/pasaporte, de ser el caso)

e Titulo avalado por el Ministerio de Educacion o SENESCYT segun corresponda.

e Certificado de Manipulacion de Alimentos emitido por la Agencia Nacional de Regulacion,
Control y Vigilancia Sanitaria (ARCSA) actualizado.

e Certificado de Salud emitido por el Ministerio de Salud Publica actualizado.
La experiencia Minima del Personal Técnico

Para verificar el cumplimiento del parametro, el oferente debera presentar de su personal técnico, lo
siguiente:

Copias de Contrato de trabajo y/o certificados de trabajo, los cuales deberan contener, entre otros datos,
lo siguiente:

Fecha de emision

Tiempo de labores (Desde / Hasta)

Detalle de las actividades realizadas (tipo de experiencia)
Cargo desempefiado

Firma de responsabilidad
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Certificados:
Certificado de honorabilidad donde ha prestado el servicio.

d) Experiencia Especifica Minima (del oferente)

EXPERIENCIA ESPECIFICA MINIMA

El oferente debera acreditar experiencia en
administracion de lugares o puestos de
comida, restaurantes

0 bares escolares

Descripcion:

El oferente debera acreditar experiencia en administracion de lugares o puestos de comida, restaurantes
0 bares escolares, minima de TRES (03) afios dentro de los ultimos cinco afios a la fecha de la
presentacion de la oferta, para lo cual debera presentar documentos de respaldo: copia contratos y/o
copia de acta de entrega recepcion, certificados y debidamente NOTARIADOS.

Para acreditar el cumplimiento del parametro, se debera presentar lo siguiente:

e Paraempresas, asociaciones, personas juridicas en general, o personas naturales:
Deberan adjuntar el contrato o constancia(s) de pago cuyo objeto tenga relacion con la
experiencia solicitada, que respalde el tiempo consignado.

e En caso de persona natural que haya sido trabajador de lugares o puestos de comida,



restaurantes o bares escolares: Se debera presentar el mecanizado del IESS a fin de
verificar y certificar el tiempo de trabajo realizado, asi como, el contrato o certificado
gue indique que el empleador fue arrendatario de un lugar o puesto de comida,
restaurante o bar escolar.

o El oferente debera acreditar experiencia en administracion de lugares o puestos de
comida, restaurantes o bares escolares, minima de TRES (03) afios dentro de los ultimos
cinco afios a la fecha de la presentacion de la oferta, para lo cual deberd presentar
documentos de respaldo: copia contratos y/o copia de acta de entrega recepcion,
certificados y debidamente NOTARIADOS.

En los documentos presentados, debe existir toda la informacién que permita verificar la autenticidad.

Certificados:

e Certificado de honorabilidad del oferente lugar donde ha prestado el servicio
administracion de lugares o puestos de comida, restaurantes o bares escolares. (original
y/o notariado)

o Certificado del oferente de no tener contratos adjudicados o vigentes con ninguna
Institucién Publica. (original)

e) Cumplimiento de Términos de Referencia

La entidad contratante (comision técnica) verificara que cada participante,en la oferta presentada,
dé cumplimiento expreso a los términos de referencia para los servicios que se pretende contratar.

f)  Certificaciéon en temas relacionados al objeto contractual
Para la acreditacion del presente parametro, el OFERENTE (personal natural; o,

representante legal en caso de personas juridicas) debera presentar al menos un (1) certificado,
capacitacion, certificaciobn de competencias laborales o diploma, otorgado en

los udltimos cinco (5) afios, en temas relacionados a: cursos de contabilidad, administracién, atencion al
cliente, tributacién, nutricion, cocina, manipulacion o preparacién de alimentos.

El certificado de respaldo debera provenir de la debida entidad reguladora (SENESCYT, MINEDUC,
SETEC, SECAP, Universidades o entre otros), en este sentido se hara valido Unicamente los
certificados que contengan lo siguiente:

< NUumero de horas

« Fecha de emision

« Tema de la Capacitacién

» Firmas de Responsabilidad Legibles

« Nombre de la Entidad y datos de contacto para la debida constatacién y verificacion de

la documentacion entregada.
« Certificados emitidos dentro de los Gltimos cinco afios

g) Certificado Unico de Salud

Todos los prestadores del servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares, asi como
sus empleados, deberan contar con el Certificado Unico de Salud otorgado por los establecimientos de la
Red Publica Integral de Salud (RPIS), previo al inicio de las actividades del bar escolar, para lo cual se
debera presentar las constancias respectivas, tanto del oferente como de sus empleados, en lo que
aplique conforme a la caracterizacion del bar escolar.

19.- SEGUNDA ETAPA: POR PUNTAJE (CUMPLE/NO CUMPLE)

Unicamente los oferentes que hayan cumplido con todos los requisitos minimos de la primera etapa
(CUMPLE / NO CUMPLE), podran acceder a la segunda etapa por puntaje.



PARAMETROS DE EVALUACION

Parametro \Valoracion
Oferta econémica 30 puntos
Experiencia especifica 20 puntos

Horas de Certificacién en temas relacionados al20 puntos
objeto contractual

Parametro de Calificacion Preferencial 15 puntos
Localidad 15 puntos
TOTAL 100 puntos

A continuacién, se describen los parametros de la segunda etapa por puntaje:

a)

b)

c)

Oferta econdmica

Mediante RGLOSNCP indica Art. 219 numeral 3. Se entendera que la oferta mas conveniente es
aquella que, ajustandose a las condiciones del pliego y ofrezca el mayor precio.

Experiencia Especifica

El Oferente podra acreditar experiencia especifica relacionada con “Administracién de lugares o
puestos de comida, restaurantes o bares escolares”, tal como se lo determina a continuacién:

Nro. | TRABAJO Y ANOS DE EXPERIENCIA PUNTAJE PARCIAL
a) Trabajos a fines

1 Lugares y puestos de comida 2

2 Restaurantes 3

3 Bares escolares 5

c) Afios de experiencia afines

1 Dos afios 0 menos 2

2 De 2 a 4 afios 3

3 Mas de 4 afios 5

se otorgara el maximo puntaje: veinte (20) PUNTOS como consta en el detalle .
A las demas ofertas se les asignara un puntaje proporcional mediante la aplicacién de una regla
de tres simple.

Horas de Certificacion en temas relacionados al objeto contractual:

El Oferente podra acreditar Horas de Certificacién en temas relacionados al objeto contractual
relacionada cursos de contabilidad, administracion, atencién al cliente, tributacién, nutricién,
cocina, manipulacion o preparacion de alimentos, adicional a la minima requerida en la Primera
Etapa, tal como se lo determina a continuacion:

Para la evaluacion de este parametro se tomara en consideracion el siguiente cuadro valorativo:

No. Cursos de capacitacién afines Puntaje parcial
1 Hasta 20 horas (cursos acumulados) 5

2 Hasta 60 horas (cursos acumulados) 10

3 Hasta 120 horas (cursos acumulados) 15

4 Mas de 120 horas (cursos acumulados) 20

El maximo puntaje por este parametro es de veinte (20) puntos.

Parametro de Calificacién Preferencial

Conforme a lo dispuesto en el articulo 18 del REGLAMENTO DE BARES ESCOLARES DEL SISTEMA
NACIONAL DE EDUCACION, se otorgara un puntaje preferencial para priorizar la adjudicacion inclusiva



a los oferentes que cuenten con miembros que acrediten el siguiente criterio preferencial, segun la
siguiente valoracion:

1. Artesanos (5 puntos)

Para acceder al puntaje (5 puntos) correspondiente por Artesania, el oferente deberd presentar la
Callificacion Artesanal, emitida por la Junta Nacional de Defensa del Artesano.

2. Discapacidad (5 puntos)

Se otorgara hasta cinco (5) puntos, al OFERENTE. Este parametro permitird priorizar la adjudicacion
inclusiva a los oferentes que cuenten con miembros que acrediten el siguiente criterio de igualdad, misma
que debera ser avalada por el CONADIS, mediante la presentacién de la copia del carné. Esto aplica
Unicamente para el oferente.

No. Nivel de discapacidad Puntaje parcial
1 Leve 2
2 Moderada 3
3 Grave 4
4 Profunda 5

En el caso que un oferente presente dos o mas certificados del CONADIS, se otorgara el puntaje conforme
el mayor nivel de discapacidad (En caso de personas juridicas).

3. Beneficiarios del Bono de Desarrollo Humano (5 puntos)

Se otorgaran cinco (5) puntos a los oferentes que cuenten con al menos el cuatro por ciento (4%) de
personas como socio o trabajador que reciban el Bono de Desarrollo Humano, con al menos seis (6)
meses de antigliedad previo a la convocatoria al procedimiento de contratacién; para lo cual, deber&
presentar la certificacion de ser usuario del Bono de Desarrollo Humano.

El maximo puntaje por este parametro de calificacién preferencial es de QUINCE (15) puntos.

Localidad

Se otorgaran QUINCE (15) puntos, a los OFERENTES que acrediten su domicilio en la

jurisdiccién del distrito Metropolitano de Quito en el cual se prestaran los servicios, de al menos 6 meses
previos a la convocatoria del presente procedimiento, condicion que se corroborara con la presentacion
del Registro Unico de Contribuyentes (RUC) del oferente, en funcion del domicilio tributario consignado.

20.- ORDEN DE PRELACION

El orden de prelacién se establecera de tal manera que el primer lugar lo ocupe la oferta que obtenga el
mayor puntaje de los resultados de la evaluacion y el Gltimo lugar la oferta que obtenga el menor puntaje.

La Comision Técnica recomendard la adjudicacién del contrato a favor de la oferta que ocupe el primer
lugar en el orden de prelacion

En casode empateen el primerlugar de prelacién,la Comision Técnica definira la recomendacion
de adjudicacion al oferente que mas alto puntaje haya obtenido en el parametro de “Horas de Certificacion
en temas relacionados al objeto contractual”.

En el caso de persistir el empate entre dos o mas oferentes, se considerara un segundo parametro de
desempate el cual sera definido por la “Experiencia especifica”.

21. ADMINISTRADOR DE CONTRATO

Se recomienda el administrador del contrato, al inspector General de la UE FF. AA COLEGIO MILITAR
N°1 “ELOY ALFARQ”, quien velara por el cabal y oportuno cumplimiento de todas y cada una de las



obligaciones derivadas del contrato conforme a los articulos 70 y 80 de la LOSNCP y 121 de su
Reglamento General.

El Administrador de este contrato, queda autorizado para realizar las gestiones inherentes a su ejecucion,
asi como velar por el correcto uso del bien inmueble y de las condiciones establecidas para su uso, en
relacién con el servicio de expendio de alimentos y bebidas para los estudiantes.

El Administrador sera el encargado de velar por el cabal y oportuno cumplimiento de las normas legales
y de todas y cada una de las obligaciones y compromisos contractuales asumidos por parte del
ARRENDATARIO, durante todo el periodo de vigencia del contrato.

Adoptara las acciones que sean necesarias para evitar retrasos injustificados e impondra las multas y
sanciones a que hubiere lugar, asi como también debera atenerse a las condiciones generales y
especificas de los pliegos. Respecto de su gestién, reportard al jefe inmediato, debiendo comunicar
todos los aspectos operativos, técnicos, econémicos y de cualquier naturaleza que pudieren afectar al
cumplimiento del objeto del contrato.

Ademas, el Administrador del Contrato deberd cumplir con las disposiciones contenidas en la Ley
Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica, su Reglamento General de aplicacién, y lo
establecido en la Codificacion y Actualizacidn de Resoluciones emitidas por el SERCOP.

22.- PROHIBICIONES

Se prohibe:

e La participacién, en el servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares
de las instituciones publicas, de docentes, autoridades, personal administrativo,
asociaciones, comités y personal de servicio que laboren en la institucién; asi como de
sus familiares hasta el cuarto grado de consanguinidad y segundo de afinidad.

e Que las autoridades de las instituciones educativas publicas y los prestadores del
servicio que han sido contratados para el servicio, reciban o entreguen bienes, dinero u
otros beneficios que no estén contemplados en el contrato de adjudicacién del servicio.

e Que los bares escolares sean sitios de vivienda, dormitorio, o de cuidado diario para
nifos o nifias de cualquier edad.

La presencia de animales.

e Expender o publicitar en los bares escolares lo siguiente: - Alimentos y bebidas
procesados que superen los niveles medio de uno o mas componentes indicados en la
TABLA INDICADORES DE CONTENIDO DE COMPONENTES descrita en el atributo
N.1 de la presente ficha. - Alimentos y bebidas procesadas y/o preparadas en el bar
escolar que contengan cafeina y/o edulcorantes no caloricos. - Bebidas energéticas. -
Bebidas procesadas cuyo contenido sea menor al cincuenta por ciento (50%) del
alimento natural que lo caracteriza en su formulacion.

e La reutilizacién de aceites y grasas para la preparacion de alimentos por ser nocivos o
peligrosos para la salud humana.

e La exhibicion y venta de productos cuyo periodo de vida util haya expirado. *El expendio
y consumo de cigarrillos, productos del tabaco y/o bebidas alcohdlicas, sustancias
estupefacientes dentro de las instituciones educativas.

¢ En ninguln caso las personas naturales que formen parte de una Asociacion de la EPS u
otra forma de Organizacién, podra presentar también su oferta como persona natural.

e La documentacion que respalde el equipo minimo solicitado debera ser Unica para cada
oferta de bar escolar. No se aceptaran los titulos de propiedad, acuerdos de compraventa
o facturas que respalden la propiedad del equipo minimo requerido que forme parte de
mas de una oferta.

23. COSTO DE LEVANTAMIENTO DE TEXTO, REPRODUCCION DE EDICION DE LOS PLIEGOS:

La presente contratacién no contempla costos por levantamiento de texto ni reproduccion de edicion de
los pliegos.



24. MULTAS

El arrendatario conviene en pagar al arrendador, en concepto de multa, la cantidad equivalente al CERO
COMA UNO POR CIENTO (0,1 %) sobre el porcentaje de las obligaciones que se encuentren pendientes
de ejecutarse, sin el IVA, por cada dia de retardo en la ejecucion de las obligaciones contractuales, asi
como por incumplimientos de las deméas obligaciones contractuales que contrae en virtud de la
contratacion

Si el valor de las multas excede del 5% del monto total del contrato, el arrendador podra darlo por
terminado anticipada y unilateralmente.

El cobro de las multas no excluye el derecho de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS
COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARO” para exigir el cumplimiento del contrato o para exigir su
terminacién o declararlo unilateralmente terminado, segun corresponda y, en cualquiera de estos casos,
requerir ademas el resarcimiento y pago de dafos y perjuicios de conformidad con la Ley.

El pago de la multa no extingue la obligacion principal del contratista.
25. ENTREGA DE OFERTAS

De conformidad a lo dispuesto en el Oficio Circular Nro. SERCOP-SERCOP-2020-0022-C, de 27 de
octubre de 2020, emitido por la Directora General del SERCOP, en ese entonces, en relacion a los
procedimientos de arrendamiento en los que la entidad sea arrendadora o arrendataria, se debera
cumplir obligatoriamente lo siguiente:

“4.2.- Arrendamiento de bienes inmuebles:

En lo referente al procedimiento de arrendamiento de bienes inmuebles, el articulo 59 de la LOSNCP,
sefiala que los contratos de arrendamiento en los que la entidad sea

arrendadora o arrendataria se sujetaran a las disposiciones de la Seccion Il, del Capitulo VI, del Titulo
Il del RGLOSNCP. En este contexto, el articulo 16 de la Codificacion y Actualizacién de Resoluciones
emitidas por el SERCOP especifica la documentacién relevante que debera ser publicada en el Portal
de COMPRASPUBLICAS para este tipo de procedimientos, esto es: i) el pliego en el que consten las
condiciones minimas del inmueble, indicacibn de la ubicacion y caracteristicas del bien; ii) la
publicacién de la convocatoria o las invitaciones efectuadas por la entidad contratante realizadas a través
de la prensa local o nacional; iii) la respectiva autorizacién emitida por el ente rector de la gestion
inmobiliaria del sector publico, en caso de las entidades contratantes previstas en los numerales 1
y 2 del articulo 2 del Decreto Ejecutivo Nro. 503, publicado en el Registro Oficial Suplemento Nro. 335,
de 26 de septiembre de 2018, tanto para el inicio del procedimiento de arrendamiento, como para la
prorroga y/o renovacion de los contratos de arrendamiento de bienes inmuebles; vy, iv) el contrato de
arrendamiento; esto Ultimo, en concordancia con el Capitulo II, del Titulo VII, de la referida Codificacion,
a través del cual se desarrolla el procedimiento a efectuarse en caso de que la entidad contratante sea
arrendataria o arrendadora.

Asi pues, en el procedimiento de arrendamiento de bienes inmuebles los principales documentos a
generarse son los pliegos, la publicacién de la convocatoria por la prensa nacional o local (...) la
respectiva autorizacion de la entidad publica competente para el efecto, la presentacién y recepcion de
ofertas, la emisién de la resolucion de adjudicacién, y el respectivo contrato de arrendamiento. Entonces,
tomando en consideracion la naturaleza propia de cada documento, asi como la intervencién de una
autoridad administrativa externa, que no se encuentra constreflida al cumplimiento de los articulos 10.1
y 24.1 de la Codificacion y Actualizacion de Resoluciones emitidas por el SERCOP; se colige que, para
toda la documentacion que haya sido generada en este procedimiento sera exigible de cumplimiento de
suscripcion electronica por la o las partes, a excepcion de la publicacidon de la convocatoria que sea
llevada a cabo por la prensa nacional o local. (...)

7.7.- En lo referente a los procedimientos de arrendamiento de bienes inmuebles, sera obligatorio el uso
de la firma electrénica en toda documentacion prevista en el articulo 16 de la Codificacién y Actualizacion
de Resoluciones emitidas por el SERCOP, a excepcion de los numerales 2 y 3 de la aludida disposicion
normativa.”



Las ofertas deberan ser remitidas a través del Portal de Compras Publicas, conforme el
cronograma establecido, debidamente suscrita con el aplicativo Firma EC.

26. APERTURA DE OFERTAS

UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR N°1 “ELOY ALFARO”
Ciudad: Quito

Calle principal: Av. Francisco de Orellana

Secundaria: Av. Rio Amazonas

Referencia: Hotel Marriot

27. VIGENCIA DE LA OFERTA:

La oferta se entendera vigente hasta la fecha de celebracién del contrato.

SECCION Il CONDICIONES DEL
PROCEDIMIENTO

3.1 Cronograma del procedimiento: El cronograma que regird el procedimiento sera el
siguiente:

Concepto Dia Hora
Fecha de publicacién del proceso en el Portal Convocatoria 27/10/2022 17:00
Fecha limite para de preguntas 31/10/2022 11:00
Fecha limite para emitir preguntas respuestas y aclaraciones | 01/11/2022 18:00
Fecha limite recepcion ofertas 07/11/2022 11:00
Fecha limite de apertura de ofertas 08/11/2022 10:00




| Fecha estimada de adjudicacion | 14/11/2022 | 10:00 |

3.2 Vigencia de la oferta: La oferta se entendera vigente hasta la fecha de celebracion del
contrato.

3.3 Precio de la Oferta:

Los precios presentados por el oferente son de su exclusiva responsabilidad. Cualquier
omision se interpretard como voluntaria y tendiente a conseguir precios que le permitan
presentar una oferta mas ventajosa.

La Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARO” ofrece

el Arrendamiento del dos Bienes Inmuebles para que el oferente preste los servicios objeto
de la contratacion en cumplimiento de los términos de referencia correspondientes y a plena
satisfaccion de la Unidad Educativa.

3.4 Forma de presentar la oferta técnica: los proveedores que se encuentren habilitados en el
RUP deberan subir las ofertas al Portal de Compras Publicas obligatoriamente

De acuerdo al RGLOSNCP Art. 74.-Presentacion de ofertas. -La oferta se debera presentar
Gnicamente a través del Portal COMPRASPUBLICAS hasta la fecha limite para su
presentaciéon, debidamente firmada electronicamente, a excepcién de los procedimientos de
Ferias Inclusivas y los que el Servicio Nacional de Contratacion Publica determine por su
naturaleza.

Las ofertas deben ser presentadas por los participantes en los procedimientos de
contratacion publica de manera independiente y sin conexién o vinculacién con otras ofertas,
personas, comparfias o grupos participantes en dicho procedimiento, ya sea de forma
explicita o en forma oculta.

En caso de detectarse la vinculacion establecida en el numero 9.4 del articulo 6 de la Ley
Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Publica, las ofertas vinculadas quedaran
inhabilitadas para participar en ese proceso.

Las ofertas técnicas se presentara de forma digital al correo compraspublicas@comil.edu.ec
con sus respectivas firmas electronicas, hasta la fecha y hora indicadas en la convocatoria.

Los proveedores que no cuenten con el RUP podran presentar las ofertas de forma fisica
en un sobre que contenga la siguiente ilustracion:


mailto:compraspublicas@comil.edu.ec

PUBLICACION
ESPECIAL
PE-COMIL1-001-2022

SOBRE UNICO

Sefior

Vinicio Rene Vivanco Maldonado
Teniente Coronel de E.M.
RECTOR

Presente. —

Objeto de Contratacion: DAR EN ARRENDAMIENTO DEL BIEN INMUEBLE PARA EL FUNCIONAMIENTO Y
ADMINISTRACION DE BARES; Bar tipo Comedor del sector las aulas de bachillerato y bar tipo comedor
primaria de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR No. 1 “ELOY ALFARO”

Institucién a la que participa: UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR Nro.1
“ELOY ALFARO”

PRESENTADA POR:

RUC:

No se tomaran en cuenta las ofertas entregadas en otro lugar o después del dia y hora fijados
para su entrega-recepcion.

Se recibiran las ofertas solamente en el Departamento de Compras Publicas, donde se
conferira firma de recepcion por cada oferta entregada y anotara, tanto en los recibos como
en el sobre de la oferta, la fecha y hora de recepcion.

A la entrega de documentos en la oferta no es necesario que sea notariada; Unicamente el
oferente adjudicatario debera cumplir con la entrega notariada de documentos para la
suscripcion del contrato, (de ser el caso).

3.5 Plazo de Ejecucidn: El plazo de duracién del contrato es de dos (2) afios, contado a partir
del siguiente dia de la suscripcion del respectivo contrato.

3.6 Forma de Pago: Los pagos se realizaran de la manera prevista en el nimero 10 de la
Convocatoria.

Se depositard mensualmente en la cuenta corriente de ingresos del Cuenta Corriente Banco
del Pichincha 2100237677 sublinea 190499 a nombre de Unidad Educativa de Fuerzas
Armadas Colegio Militar N° 1 “Eloy Alfaro” perteneciente a la UNIDAD EDUCATIVA DE
FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARO”.




SECCION IV
EVALUACION DE LAS OFERTAS TECNICAS

4.1 Evaluacién de la oferta: Para la verificacion del cumplimiento de los requisitos
minimos se estard a la metodologia “cumple o no cumple”.

4.1.1 Integridad de la oferta: La integridad de la oferta técnica se evaluara considerando la
presentacion de los Formularios y requisitos minimos previstos en el pliego, La oferta
contendrd los siguientes documentos:

1. Carta de Presentacion y Compromiso.

2. Datos Personales del Oferente

3. Componentes de los Bienes / Servicios Ofertados

4. Oferta Econdémica

5. Certificacién de Honorabilidad.

6. Listado de Productos a Vender con los precios vigentes.
7. Copia de Cédula de Ciudadania y Papeleta de Votacion.
8. Referencias Bancarias.

9. Referencias Comerciales.

10. Referencias Personales.

11. Copia del RUC que avale la actividad economica.

12. Certificado de cumplimiento de obligaciones tributarias con el SRI.

13. Carta de compromiso de entrega de los Permiso de funcionamiento, Tasa de prevencion
contra incendios Certificado del Ministerio de Salud de todos quienes laboraran en el
establecimiento y registro de sus empleados al Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social.

4.1.2 Términos de referencia:

La Unidad Educativa debera verificar que cada oferente en la oferta que ha presentado, dé
cumplimiento expreso y puntual a los términos de referencia para el arrendamiento del bien
inmueble, de conformidad con lo detallado en el numeral 2.3, condiciones particulares del

pliego.

4.1.3 Verificacion de cumplimiento de integridad y requisitos minimos de la oferta:

Parametro

Parametro ofertado

Cumple | No Cumple | Observaciones

Integridad de la Oferta

Carta de Presentacion y Compromiso.
Datos Personales del Oferente
Componentes de los Bienes / Servicios
Ofertados

Oferta Econdmica

Certificacion de Honorabilidad
Listado de Productos a VVender con los
precios vigentes

Fotocopia de Cédula de Identidad
Fotocopia Papeleta de Votacion




Referencia Bancaria

Referencias Comerciales.
Referencias Personales

Copia del RUC que avale la actividad
econémica

Certificado de cumplimiento de
obligaciones tributarias con el SRI.
Carta de compromiso de entrega de
los Permiso de funcionamiento,
Tasa de prevencion contra
incendios Certificado del Ministerio
de Salud de todos quienes laboraran
en el establecimiento y registro de
sus empleados al Instituto
Ecuatoriano de Seguridad Social.

Cantidad de hojas

Unicamente aquellas ofertas que cumplan integralmente con los parametros minimos
requeridos por la Unidad Educativa, se habilitaran a fin de seleccionar al mejor postor.



Il. CONDICIONES GENERALES DE LA PUBLICACION ESPECIAL

SECCION |

DEL PROCEDIMIENTO DE CONTRATACION

1.1. Participantes:
Todas las personas naturales y juridicas, nacionales o extranjeras que no tengas inhabilidades
para suscribir contratos con el estado.

1.2. Presentacion y apertura de ofertas técnicas:
Las ofertas técnicas y econdmicas (que debera ajustarse a la formula establecida en el
acuerdo interministerial 0007-2020) se entregaran las ofertas por medio del sistema SOCE y
en forma fisica en un sobre cerrado, en la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS
COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFAROQ?”, en el departamento de compras publicas en las
fechas establecidas en el cronograma, ubicado la Av. Francisco de Orellana y Av. Rio
Amazonas, referencia Hotel MARRIOTT en la ciudad de Quito, para la cual se esta
presentando la oferta, dentro del horario establecido en el cronograma.
El arrendatario entregara la documentaciéon en una carpeta de color amarilla, en el plazo que
determinada por la Unidad Educativa en la convocatoria para participar en el concurso,
conteniendo los siguientes documentos:

Copia de cédula de ciudadania, extranjeros pasaporte u otro documento legal.

Copia de la ultima papeleta de votacion.

Copias de: titulos legalizados por la instancia competente, certificados o diplomas

Formularios para presentacion de ofertas (anexos).

Oferta del servicio que incluye “listado de productos con precio para expendio en

los bares escolares”.

Los proveedores deben presentar en la oferta el Certificado del Curso de Manipulacion

de Alimentos otorgado por una institucion competente. (MSP, ARCSA, SECAP).
El arrendatario deber& adherirse al siguiente presupuesto referencial establecido (Canon de
arrendamiento) del bar comedor 1 y 2, dispuesto por la Secretaria técnica de Gestion
Inmobiliaria del Sector Publico, por concepto de arrendamiento del espacio destinado al
servicio de bar escolar tipo Comedor de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS
COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARQO?”, caso contrario la oferta sera descalificada.

1.3. Inhabilidades:

No podran participar en este procedimiento las personas naturales y juridicas, nacionales o
extranjeras, que se encuentren comprendidas en las inhabilidades previstas en los articulos
62 y 63 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Publica.

1.4. Obligaciones de los oferentes:

1.4.1. Obligaciones del arrendador



Entregar los Anexos y demas documentos previstos en la metodologia de trabajo (Acuerdo
Interministerial 00007-2020, Lineamientos para el inicio progresivo del servicio de bares
escolares del sistema nacional de educacion, Protocolo de bioseguridad para el manejo de
bares escolares en las instituciones educativas dentro del proceso de retorno a las
actividades presenciales en el marco de la emergencia sanitaria COVID-19, Banco de
preguntas, y demas documentos establecidos en el presente documento)

Término para la atencién o solucion de peticiones o problemas; 5 dias calendarios para la
solucién de peticiones o problemas presentados por el contratista con los justificativos del
caso.

Velar por el cumplimiento de las obligaciones y deberes establecidos en el contrato.
Realizar la veeduria correspondiente sobre los procedimientos especiales de
arrendamiento y su respectiva ejecucion.

1.4.2. Obligaciones del arrendatario

El o la contratista en general, debera cumplir con todas las obligaciones que naturalmente
se desprenden o emanen del contrato suscrito con el objeto de la presente contratacién.
Si existe una mora por pago del arriendo, el arrendatario se sujetara al interés por dia
establecido en el contrato de la UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS
COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFAROQO” y el administrador del contrato sera el
responsable del fiel cumplimiento.

Dar cabal cumplimiento a lo establecido en el presente documento de acuerdo con los
términos y condiciones del contrato.

Brindar el servicio de expendio de alimentos y bebidas en los bares escolares de las
instalaciones descritas en el contrato de arrendamiento.

Cumplir con las observaciones y rectificaciones solicitadas por el administrador de contrato
y/o comisiones dispuesta por la Unidad Educativa, en relacion al expendio de alimentos y
bebidas.

Utilizar las instalaciones objeto del arrendamiento, Unicamente para el expendio de
alimentos y bebidas autorizadas.

Mantener las instalaciones en las mismas o mejores condiciones en las que se le fue
entregado el inmueble. En caso de suscitarse una desmejora deberd arreglarla, a
excepcion que se derive del uso natural del bien o que sea por caso fortuito o fuerza mayor.
De igual forma, las partes acuerdan que, si es necesario realizar adecuaciones o mejoras
en el inmueble, estas podran ser realizadas Unicamente previa autorizacion expresa y
escrita por parte UNIDAD EDUCATIVA DE FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR
N1‘ELOY ALFARQ” y a costa del arrendatario. En virtud de estas adecuaciones la
Unidad Educativa se deslinda su responsabilidad frente a otras entidades o terceros.

Pago del canon de arrendamiento segun establece el contrato. De igual forma adjuntar
copia del comprobante de pago o depdsito, segun corresponda.

1.4.3. Prohibicién del Arrendatario

Se prohibe que los bares escolares sean sitios de vivienda, dormitorio, o de cuidado diario
para nifios o niflas de cualquier edad. Se prohibe de forma estricta la presencia de
animales.

Se prohibe el subarriendo, la cesiébn de derechos u obligaciones adquiridas por el
arrendatario del bar escolar, derivadas de la suscripcioén del contrato de arrendamiento.
De igual forma se prohibe el expendio de bebidas alcohdlicas, productos psicotrépicos y
demas productos que sean perjudiciales para los estudiantes en las instalaciones de la



Institucion Educativa. Siendo causal de terminacion inmediata del contrato, sin tener que
realizar otro procedimiento administrativo o legal, dejando la salvedad para el arrendador
de tomar las medidas legales pertinentes.

1.4.4. Condiciones Del Arrendamiento.

El arrendamiento de la instalacion educativa destinada para el expendio de alimentos y
bebidas en bares escolares, segun la tipologia de bares descrita en la metodologia de trabajo,
a efectos de satisfacer las necesidades de la comunidad educativa. De igual forma recibir el
canon de arrendamiento correspondiente al bar, el cual sera destinado al autofinanciamiento
de LA Unidad Educativa de FF.AA COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARO”.
De igual forma se establecen las caracteristicas del arrendamiento para el expendio alimentos
y bebidas de conformidad con las tipologias de los bares escolares:
Se prohibe el expendio y publicidad de alimentos y bebidas procesadas, la reutilizacion
de aceites, la exhibicion y venta de productos caducados, difusién material publicitario, el
expendio y consumo de cigarrillos, productos del tabaco y/o bebidas alcohdlicas. Segun
lo establecido el desde el Art. 39 hasta el Art. 41 del Acuerdo Interministerial 00007-2020.
Para efectos de ejecucion control y seguimiento al cumplimiento del servicio contratado,
se conforman comités que desarrollan funciones acordes a su competencia. Observar a
detalle desde el Art. 31 hasta el Art. 35 Acuerdo Interministerial 00007-2020.
Los alimentos, bebidas ya sean naturales y/o procesadas, asi como las concentraciones
y estandares deben cumplirse a cabalidad por parte del oferente, en base a las
caracteristicas contenidas en el capitulo Il del Acuerdo Interministerial 00007-2020.
Del arrendatario para suspension contractual de acuerdo a los LINEAMIENTOS PARA
EL INICIO PROGRESIVO DEL SERVICIO DE BARES ESCOLARES DEL SISTEMA
NACIONAL DE EDUCACION. MINEDUC.SAE.REACTBE.IE.001.
Observar en el capitulo IV del Acuerdo Interministerial 00007-2020, las condiciones higiénico-
sanitarias, y el MINEDUC.SAE.PROTBE.IE.001 “Lineamientos del personal que brinda
servicios, mismas que detallan la higiene referente a la conservacion y almacenamiento de los
alimentos, utensilios, productos de limpieza, el transporte de alimentos, la manipulacion,
certificado de vacunacion de COVID-19 y de salud, capacitacion y medidas de higiene”.

1.5. Preguntas, Respuestas y aclaraciones:

Los interesados podran formular preguntas en un término minimo de 1 y méaximo de 3 dias,
contado a partir de la fecha de publicacion, de acuerdo a lo que establezca la Unidad Educativa
de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARO’. El o los delegados por la méxima
autoridad absolvera obligatoriamente todas las preguntas y realizard las aclaraciones
necesarias, en un término minimo de 1 y maximo de 3 dias subsiguientes a la conclusion del
periodo establecido para formular preguntas y aclaraciones.

1.6. Modificacién de los pliegos:
Mediante RGLOSNCP en el Art. 73.-Aclaraciones. -El responsable designado por la méaxima
autoridad de la entidad contratante o su delegado, o la comision técnica, segun el caso, por propia

iniciativa 0 a pedido de los participantes, a través de aclaraciones podra modificar los pliegos,
siempre que no alteren el objeto del contrato y el presupuesto referencial de los mismos.

1.7. Causas de rechazo:
Las descritas en los pliegos.

1.8. Adjudicacién y notificacién:



Se adjudicara previo informe del delegado o delegados (comision técnica) para la
etapa precontractual.

1.9. Garantias:

El prestador del servicio de expendio de alimentos y bebidas en bares escolares entregara previo a la
suscripcion del contrato garantia bancaria y/o garantia econdmica equivalente a dos (02) canon de
arrendamiento, por concepto de Depdsito en Garantia a la Cuenta Corriente Banco del Pichincha
2100237677 sublinea 190499 a nombre de Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio
Militar N° 1 “Eloy Alfaro”, mismo que sera integramente liquidado y devuelto a la terminacién del
contrato con la respectiva acta entrega recepcion.



1.10. Cancelacion del procedimiento o Declaratoria de procedimiento desierto:

La Unidad Educativa de Fuerzas Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFAROQO”, se reserva el
derecho de cancelar o declarar desierto el procedimiento de contratacion, situacion en la que no
habra lugar a pago de indemnizacién alguna.

1.11. Adjudicatario fallido.
Si el arrendatario es adjudicado y no suscribe el contrato sera declarado como adjudicatario
fallido.

1.12. Suscripcion del contrato:
Se lo realizara entre los representantes legales o su delegado.

1.13. Moneda de cotizacion y pago:
La moneda de pago sera mediante dolares de los Estados Unidos de Norteamérica de acuerdo
a lo que se indica en el nimero 10 de la Convocatoria.

1.14. Reclamos:
Cualquier reclamo se debera notificar a la maxima autoridad de la Unidad Educativa de Fuerzas
Armadas Colegio Militar N1 “ELOY ALFARO”.

1.15. Administracién del contrato:
El administrador del contrato sera designado por parte de la UNIDAD EDUCATIVA DE

FUERZAS ARMADAS COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARO”. Quien velara por el cabaly
oportuno cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones derivadas del contrato.

El Administrador de este contrato, queda autorizado para realizar las gestiones inherentes a
su ejecucién, asi como velar por el correcto uso del bien inmueble y de las condiciones
establecidas para su uso, en relacién al servicio de expendio de alimentos y bebidas para los
estudiantes.

El Administrador seré el encargado de velar por el cabal y oportuno cumplimiento de las

normas legales y de todas y cada una de las obligaciones y compromisos contractuales
asumidos por parte del ARRENDATARIO, durante todo el periodo de vigencia del contrato.
Adoptarda las acciones que sean necesarias para evitar retrasos injustificados e impondra las
multas y sanciones a que hubiere lugar, asi como también debera atenerse a las condiciones
generales y especificas de los pliegos.

Respecto de su gestion, reportara al Jefe inmediato, debiendo comunicar todos los aspectos
operativos, técnicos, economicos y de cualquier naturaleza que pudieren afectar al
cumplimiento del objeto del contrato.

La ENTIDAD ARRENDADORA podra cambiar de Administrador de contrato, para lo cual bastara cursar
al ARRENDATARIO la respectiva comunicacion, sin que sea necesario la modificacion del texto
contractual.



SECCION Il METODOLOGIA DE EVALUACION
2.1. METODOLOGIA DE EVALUACION DE LAS OFERTAS.
Se evaluaran las ofertas considerando los siguientes paradmetros.
2.2. PARAMETROS DE EVALUACION.

Para la prestacion del servicio de expendio se prohibe la participacibn de docentes,
autoridades, personal administrativo, asociaciones, comités y personal de servicio que laboren
en la Unidad Educativa; asi como la de sus familiares hasta el cuarto grado de consanguinidad
y segundo de afinidad.

Las autoridades de la Unidad Educativa y los prestadores del servicio no podran recibir o dar
bienes, dinero u otros beneficios a terceros que no estén contemplados en el contrato de
adjudicacion del servicio, a su vez, las autoridades no permitirdan el ingreso de ventas
informales a los espacios de la Unidad Educativa.

Parametro \Valoracion
Oferta econdmica 30 puntos
Experiencia especifica 20 puntos

Horas de Certificacién en temas relacionados al20 puntos
objeto contractual

Parametro de Calificacion Preferencial 15 puntos
Localidad 15 puntos
TOTAL 100 puntos

5.1.2 EXPERIENCIA

Cuadro No 3
No. TRABAJO Y ANOS DE EXPERIENCIA PUNTAJE PARCIAL
a) Trabajos afines
1 Lugares o puestos de comida 2
2 Restaurantes 4
3 Bares escolares 6
b) Afos de experiencia afines
1 Dos afios 0 menos 2
2 De 2 a 4 afios 4
3 Mas de 4 afios 6

El maximo puntaje por este pardmetro es de 12 puntos.

NOTA:

a) Solamente el trabajo realizado en lugares afines tendra su valoracibn maxima de 6
puntos;

b) Afos de experiencia en trabajos afines tiene su puntaje considerando el tiempo de trabajo,
desde menos de un afio hasta mas de 5 afios; el maximo puntaje es de 6 puntos.



¢) Lasumatoria del sequndo pardmetro, registrado en los cuadros 2 y 3, llegara a un puntaje
maximo de 22 puntos

5.3 CRITERIO TECNICO PARA LA SELECCION

Los pardmetros propuestos tratan de cubrir los aspectos mas relevantes que permitan realizar
la seleccion de los oferentes de la manera mas justa y equitativa.

El puntaje otorgado a cada pardmetro estd dado bajo un peso porcentual equilibrado de
razonamiento logico, hasta cubrir los 51 puntos.

Cuadro No 4
PARAMETROS DETALLE PUNTAJE
Primero Nivel Académico 14
Segundo Cursos de capacitacion 10
Experiencia:
Trabajos afines 6
Tiempo de trabajo 6
Tercero Pruebg Qe 15
conocimientos
Total puntaje 51

5.4 PRUEBA DE CONOCIMIENTOS

La prueba de conocimientos ha sido disefiada mediante el sistema de banco de preguntas, misma que no da lugar a
la estandarizacién; la valoracion de la prueba se la realizara en presencia de los oferentes a prestador de servicio.



El acta que registra el puntaje alcanzado por cada oferente contiene los casilleros
correspondientes a los tres parametros, para que en ellos se registre el puntaje obtenido,
guedando como evidencia de lo actuado tanto de los documentos como del puntaje obtenido
en la prueba, mismo que ser& publicado en los diferentes medios de comunicacién maximo
48 horas después del proceso.

55 SE REALIZA LA PUBLICACION DE RESULTADOS EN MEDIOS DE
COMUNICACION PUBLICA (PAGINA DE LA INSTITUCION Y SERCOP).

Luego de publicados los resultados, los oferentes podran solicitar una copia de todos los
documentos de verificacion de los resultados obtenidos; en caso de existir inconformidad con
los mismos, tendran derecho a apelar en un lapso de hasta 3 dias laborables, presentando a
LA U.E DE FF.AA COLEGIO MILITAR N1 “ELOY ALFARQO”.

5.6 CARACTERIZACION DE LOS BARES ESCOLARES

Para conocer la caracterizacion de los bares, observar desde el Art. 4 hasta el Art. 7 del
acuerdo interministerial mencionado en los antecedentes.

TIPOLOGIA DEL BAR CARACTERISTICAS

Local cerrado con una superficie no mayor a seis (6) metros
Punto de expendio cuadrados. No requiere del permiso de funcionamiento, pero
esté sujeto al control sanitario.

Local cerrado, con una superficie no mayor a dieciséis (16)

Bar escolar simple
metros cuadrados.

Local cerrado cuyas dimensiones superan los dieciséis (16)
Bar escolar metros cuadrados, y que cuenta con equipamiento e
comedor infraestructura completa. Requiere del permiso de
funcionamiento.

57 EQUIPO Y PERSONAL MINIMO REQUERIDO POR TIPOLOGIA DE BAR
CAPACITACION O EXPERIENCIA.

El oferente debera presentar el siguiente personal técnico minimo:

- BAR ESCOLAR TIPO COMEDOR

PERSONAL TECNICO MINIMO _

FUNCION INIVEL DE[TITULACION CANTIDAD |[EXPERIENCIA
Expendedor oBachiller Cualquier Especialidad |4 6 meses
vendedor

Ayudante deBachiller Cualquier especialidad |2 6 meses
cocina

Personal deBachiller Cualquier especialidad |2 6 meses
limpieza

Cocinero Tecndlogo Gastronomia 2 6 meses

Para la evaluacién de los parametros, el/la oferente presentard de su personal técnico, la siguiente
documentacion:



Hoja de Vida

Documentos (Cédula de ciudadania/pasaporte, de ser el caso)

Titulo avalado por el Ministerio de Educacion o SENESCYT segun corresponda.
Certificado de Manipulacion de Alimentos emitido por la Agencia Nacional de Regulacion,
Control y Vigilancia Sanitaria (ARCSA) actualizado.

Certificado de Salud emitido por el Ministerio de Salud Publica actualizado.

La experiencia Minima del Personal Técnico

Para verificar el cumplimiento del parametro, el oferente debera presentar de su personal técnico, lo
siguiente:

Copias de Contrato de trabajo y/o certificados de trabajo, los cuales deberan contener, entre otros datos,
lo siguiente:

agprwNE

Fecha de emision

Tiempo de labores (Desde / Hasta)

Detalle de las actividades realizadas (tipo de experiencia)
Cargo desempefiado

Firma de responsabilidad

Certificados:

Certificado de honorabilidad donde ha prestado el servicio.

Firmado el ectroni canente por

PATRI CI O
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